HUSI A KACHNI HODY

Ctvrtek 14.11. - nedéle 17. 11. 2024

STUDENY PREDKRM
Husi pastika, cibulovo-brusinkova marmelada a domaci chléb 135.- 3 E
VEGETARIANSKE POKRMY
POLEVKY Brynzové halusky s opeéenou cibulkou (na pféni s opedenou slaninou) 195,-+20 -
Kachni vyvar s knedli¢ky z kachnich jater, zeleninou a nudlemi 89,- Trhany salat s kozim syrem, jogurtovo-limetovy dresink, granatové jablko,
: sezamova seminka, bylinkovy toast 239,-
Husi kaldoun s masem, zeleninou a smetanou 89.-
TEPLY PREDKRM KVINU A PIVU
Syroveé prkénko z kravského uzeného syra, ovciho a koziho syra,
U nds vyuzené kachni prso, kien. péna s mascarpone, hruskovy preliv, opec. lata 189,- dopInéné hrozny, vlagskymi ofechy 175,
DEZERTY
g } Strddl s makovo-povidlovo-§vestkovou néplni 89,-
SVATO MARTINSKE HLAVNI CHODY Listovy kosicek plnény visSnémi, vanilkové mascarpone 115,-
Tradicné pecené kachni stehno, Cervené zeli s rozinkami g
a skofici na ¢erveném ving, bramborovy knedlik a silny vypek 330.- ODNESTE S1DOMU
saith 2 TR Y e 1kg Huso-kachniklobésk 365,-
Pomalu pecena husi ¢tvrt, dusené bilé sladko-kyselé zeli, D Lka, Husoegillonsty
kynuty knedlik a slaninové skvarecky prelité silnym vypekem 395,- T 051 Husisadlove vanitce 95,-
Konfitovana husi étvrt, halusky s cibulovym zelim, TE 0,51 Kachniséadlo ve vanidce 75,-

vSe prelito silnym vypekem a zdobeno smazenou cibulkou 395,- NS (8ot o s
6 ks Mlynarské oplatky lazeriského typu v krabi¢ce ,Bukovansky mlyn® 69,-

Bukovanska pecena husi ¢étvrt, cervené zeli s rozinkami a skofici,

dusené bilé zeli, kynuty a bramborovy knedlik a silny vypek 425,- Dal$i produkty naleznete v lednici (vinotéce) u recepce. Doporuéujeme také
: - # 1% regionalni piva Mlynarsky lezak 12° a Bukovanské medové 12°

Burger s trhanym husim masem, Cedarem, BBO majonézov, ve skleniciD 75 It

salatkem a smazenou cibulkou, bramborové hranolky a coleslaw 365,- ;

Kachni prso (sous-vide), opecené bramb(irky Grenaille s petrZelkou, K vypecené I‘w’odove hus:c_'ce patri % o

glaz. baby mrkev na méasle, salatek s ovoc. vinaigrettem a demi-glace 385,- neodmyslitelné Svatomartinské vino. Buk&v;;;skﬁ« i

Vyberte si z nasi vinné karty.

Pokrmy pro Vas pripravil kolektiv kuchyné pod vedenim séfkuchare Zderika Duroné. V restauraci se o Vas stara tym servisu pod vedenim provozni vedouci Dagmar Koutné

Upozorriujeme nase vaZené hosty, Ze béhem gastronomickych akci neni z provoznich ani hygienickych diivodii moZné navstévovat restauraci se psy.
Informace o obsaZenych alergenech v jednotlivych pokrmech poskytne servis na poZadani.



