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STUDENY PREDKRM S
Zvérinova pastika s brusinkovo-cibulovou marmeladou a nas chléb 125.,-
2 NEZVERINOVY HLAVNI CHOD
POLEVKY g, b | .7 S 1
Kufeci fizek z prsicek v trojbalu s bramborovym salatem s nasi majonézou  249,-
Zvérinova gulaSovka s masem, bramborem a pravymi hribky 79,-
BaZanti vyvar s knedli¢ky z kachnich jater, nudlemi a kofenovou zeleninou 89.- SLADKE HLAVNI CHODY
L e 3 ks BorlGivkové knedliky se zakysanou vanilkovou smetanou a omackou
z lesniho ovoce -
TEPLY PREDKRM lesnih 219
Trhané kancéi maso, opecena bramborova lata a povidlova oméacka se Svestkami  159,- 3 ks Bramborové iaty s povidly a makem, prelité maslem a posyp. cukrem  219,-
DEZERTY

T 5 e y r BorGvkovy knedlik se zakysanou vanilkovou smetanou a omackou
TRADICNI ZVERINOVE HLAVNI CHODY z lesniho ovoce 79,-

SRR J MRS T St : ! Bramborova lata pInéna povidly a makem, prelita maslem a posyp. cukrem 79,-
Kanéi vypecky na €esneku a bylinkach, Cervene zeli s rozinkami

a skorici, silny vypek, bram. knedlik a smazena cibulka 285,- Cokoladovo-pernikovy dortik s hrukovou omagkou, Sipkovym prelivem
a hruskovy chips 79,-
Jeleni kyta na smetané, brusinky, slehacka a kynuty knedlik 285.- 5% : e Ja g ge
_ . Mlada vina 2024 - Zamecké vinarstvi Bzenec
Kanci smes Z_kyty, Slamny a hub a Cerveného vina s nasimi Diky letosni brzké sklizni mate jiz nyni jedineénou prilezitost ochutnat mlada vina roéniku 2024.
bramborovymi hranolkami 279,- Tato vina Vam nabizime jako jedna z prvnich restauraci.
&1 aulasek zdobeny & LR e £ Veltlinské zelené - suché 245,-
Ernlm gu Ege kz %I’ﬁny cervenou cibuli a brusinkami s nasim Soch Sauvignon - polosuché 245, -
SR ST CITCT ’ Miiller Thurgau + Muskat Moravsky - polosuché 245,-
Zweigeltrebe rose - polosladké 245,-
Mufloni ragii na Eerveném ving s kofenovou zeleninou, bylinkami Lkg Zverinove klobasky z nasi udirny 345,-
a ostruzinami, silna redukovana omacka a bramborové pyre 325,- : Sadie o e et :
Dale nabizime lazenské oplatky, mistni piva a odriidova vina s etiketou
Dangi fize€ky z kyty naloZené v tymianu, bramborovy salat Bukovansky mlyn. V pfipadé zajmu poZadejte naSe kolegy.
s nasi majonézou 345,-

Pokrmy pro Vas pripravil kolektiv kuchyné pod vedenim $éfkuchare Zderika Duroné.

Jolont k z hib o & b Bt iae i V restauraci se o Vas stara tym servisu pod vedenim provozni vedouci Dagmar Koutné
eleni steak z hrbetu (SOUS-Vl e)’ St is SR LSS Al S Upozorriujeme nase vazené hosty, Ze b6hem gastronomickych akci neni

S petrzelkou, slaninovy demi_glace a trhany salat s ovoc. Vinagrettem 475,' z provoznich ani hygienickych ddvodi mozné navstévovat restauraci se psy.
Informace o obsazenych alergenech v jednotlivych pokrmech poskytne servis na poZadani.



