FESI

Patek 10. »1 -

le_del,e 12.1.2025

POLEVKY

0,251 Pomalu taZzeny hovézi vyvar s knedli¢ky z kachnich jater,
zeleninou a nudlemi

0,25 Kulajda s lesnimi hribky a koprem, ztracené vejce (sous-vide
na 75°C /15 min.)

SEFKUCHAR DOPORUCUJE

300g Vidensky teleci fizek, smazeny v trojobalu na masle

RIZKY TRADICNI | NETRADICNI (SMAZENE)

Pokrm se standardné podava jako porce 200 g.
Malé 100 g porce jsou uréeny pouze pro kombinaci vice rizky, pripadné jako détska porce.

Kureci prsa v kukufiéné strouhance
Krati prsa naloZzena v zakysané smetané, v sezamové strouhance
Bazanti prsa marinovana v bylinkach, obalovana v tradi¢nim trojobalu
P&trosi fizek (Farma Wieder) obalovany v panko strouhance
Veprova krkovice naloz. v éesneku a pivnim tésticku v tradi¢nim trojobalu
Veprova kotleta marinovana v dijonské hor¢ici, tradic¢ni trojobal
Veprova jatra smaZené ve strouhance
Teleci mlety rizek se syrem Gouda v tradi¢nim trojobalu
Jehnédi fizek z kyty na éesnekovém laku, v tradiénim trojobalu
Dandéi fizek s barevnym peprem tradicné obalovany ve strouhance
Kandéi rizek z kyty v bylinkové strouhance
Klokani fFizek obalovany v panko strouhance
Hliva Gstfiéna obalovana v tradi¢nim trojobalu (pomalu smazena)
Olomoucké tvarazky v tradiénim trojobalu

() Prirodni kuFecifizek z prs v bezlepkové dpravé

RizKU

100g / 200g

95,-/190.-
115,- / 230.-
125,- [ 250,-
265,- [ 530,-
109,-/ 218,-

98,-/196.-

95,-/190.-

145,- [ 290,-
129,- [ 258,-
265,- [ 530,-
95,-/190.-
125,- / 250,-
95,-/190.-

PRILOHY

Vidensky lehky bramborovy salat s polnickem 45,-
Tradi¢ni bramborovy salat s nasi majonézou 45,-
U nas délané bramborové hranolky 45,-
Stouchané brambory se slaninou a cibulkou 35,-
Varené brambory s maslem a petrzelkou 35,-
Jemna bramborova kase 35,-
89 Zeleninovy salat s balkanskym syrem 35.,-
" Rajéatovy salat s Gervenou cibuli 35,-
Okurkovy salat 35,-
69,-
Cesnekovy se zakysanou smetanou 29,-
Slaninovy s majonézou 29,-
Cerstva tatarska omacka z nasi majonézy 29,-
395,- Pikantni domaci majonéza 29,-
Cokoladova husté pé&na, malinovy sorbet, Slehacka a pistaciovy posyp 125,-
Hruskovy zavin z listového tésta se Slehackou a hruskovy chips 89,-
ODNESTE SIDOMU
Dom0 si miizete zakoupit nase domaci produkty, které si sami vyberete z lednice (vinotéky) u recepce.
Pro milovniky vina méme k dispozici mlynarska vina s etiketou Bukovansky mlyn a dalsi vina a moravské
sekty. Doporucujeme také nase lazenské oplatky v krabiGce a regionalni piva Mlynarsky lezak a
Bukovanské medové ve sklenéné lahvi 0,75l.
Pro Festival fizki uvaril Kyjovsky pivovar spodné kvagena,
135.- /270 : nefiltrovana a nepasterizovana piva, ktera Vam doporucujeme:
- 5 : gy N
175’ 1350’ TESl 0,31/051 Mlynaf 12°- nefiltrovany prémiovy svétly lezék  46,-/ 59;-
i g < - 0,31/0,51 Tmavy mlynaF 12° - nefiltr. tmavy lezak z 6 sladi  49,- [ 63,-
| 0,31/0,61 Rezak 12°- svétly lezak fezany tmavym 48.- | 61,-
Pokrmy pro Vas pripravil kolektiv kuchyné pod vedenim $éfkuchare Zderika Duroné.
V restauraci se o Vas stara tym servisu pod vedenim provozni vedouci Dagmar Koutné. i
Upozorriujeme nase vazené hosty, Ze béhem gastronomickych akci ";!S i |
neni z provoznich ani hygienickych ddvodi mozné navstévovat restauraci se psy. |
Informace o obsaZenych alergenech v jednotlivych Lo o S

pokrmech poskytne servis na poZadani.

Bukovansky milyn



