«. RYBI SPECIALITY
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Bukovansky mlyn " ////\ 2>
21. - 23. unora 2025 (patek - nedéle) IR
,\,‘ SRR S

PREDKRM
Tatarék z lososa s koprovym olejem, salatek a opecena bagetka 149,- NERYBI POKRMY

& rynzoveé halusky s ope¢enou cibulkou
POLEVKY an pF(a?nlenaw% sg slarein ou 195.- (+20,-)
Eovmalu t,aielm'/ hovézi V\'(VFF S masgrﬂ2 celestynské nudle, restovana : fz%gv:ky z veprove panenky s lehkym bramborovym salatem

orenova zelenina na masle a petrzelka 85,- ochucenym majonezou 275,-
Krémova polévka z uzeného lososa se smetanou, pazitkovy olej omalu peéené kachni stehno, Gervené zeli s rozinkami a skofici,
a bﬂi]nkovpé krutony R gk 85,- ram%or%v{/ kne fﬁ, ope%ené Ci uIKa 295,-
KVINUAPIVU

- - ~ P Skvarkova pomazanka zdobena ervenou cibuli, u nds pedeny chléb ~ 125,-
RYBI POKRMY Z MORAVSKYCH REK A RYBNIKU Cerstvé prazené a solené vybérové mandle 89,-
Kapri hranolky obalované v bylinkové strouhance a bramborovy salat
s nasi majonézou 285,- DEZERTY
Pegeny amur s petrzelkovo-gesnekovym pestem, pegené brambory Tiramisu od nasich kucharek (podavame ve sklenicce) 119,-
ve slupce a salatek s ovocnym Vinaigrettem 295,- Bukovansky vdolek s jahodovou pénou a listkem Gerstvé maty 85,-

Grilované filety ze pstruha, omacka velouté, bramborové pyré

a pecena cherry rajéatka s olivovym olejem 319,-
Filet z candata, lanyzovo-smetanova omacka, opecene Grenaille K dobré rybé patti sklenka kvalitniho vina
a salatek s ovocnym dresinkem 375,- 0,11 Ryzlink rynsky - Vinarstvi Fridrich, pozdni sbér 2023, suché
: 3 { 0,11 Souvignier gris - Vinarstvi Dufek, pozdni sbér 2022, polosuché
RYBI MORSKE SPECIALITY 0,11 Sekt 1876 - Zamecké vinarstvi Bzenec, Brut

0,1 | Sekt Chic Demi Sec Cuvee - \Vinarstvi Progin, Demi Sec
Grilovany losos, bramborove pyré s bazalkovym pestem a grilovana

zelenina s >am piony 3 89,' Radi Vam pFineseme celou lahev nebo kompletni vinny listek.

Peceny filet z prazmy kralovské s limetkovo-vinnou omackou,

vareny brambor, rukolovy salat s hoféicovo-medovou zélivkou 429,- Pokrmy pro Vis pipravil kolektiv kuchyné pod vedenim $éfkuchafe Zdeiika Duroné.
V restauraci se o Vas stara tym obsluhy pod vedenim provozni vedouci Dagmar Koutné.

Steak z tunaka Zlutoploutvého, salat Nicoise (zel. fazolky, Cer. olivy, Upozorfiujeme nase vaZené hosty, Ze béhem gastronomickych akci na mlyné nent

var. vejce, brambory a trhany salat) s hor¢icovo-medovou zalivkou 445, - z hygienickych a provoznich dtivod(i mozné restauraci navstévovat se psy.

Informace o obsazenych alergenech Vam poskytne obsluha na vyzadani.



